




LA BOLITERÍA®

Alternativas innovadoras y deliciosas de panes, postres, bocadillos y productos 
delicatessen gourmet dulces y salados 100% artesanales, basados en recetas 

tradicionales de familia, llevadas a lo contemporáneo y delicias de autor.

Servicio de banquetes Petit Comité con menús creados especialmente para cada 
ocasión, cuidando todos los detalles y utilizando ingredientes naturales de la

más alta calidad.

Creamos opciones para personas con régimen vegetariano.



Las bolitas de queso son panecitos 

armados uno a uno con mezclas de 

rellenos artesanales dulces o salados y 

horneadas a la temperatura y tiempo 

exactos para lograr una perfecto equilibrio 

entre suavidad por dentro y una corteza 

crujiente por fuera.



• Vinos: Blanco, blanco espumoso, champagne, rosado, tinto joven. / Sin crianza, crianza, reserva, gran 

reserva. / Semi-secos, semi-dulces, dulces.

• Licores: Whiskey, brandy, cognac, armagnac, amaretto, Baileys,  amontillados, licor de hierbas.

• Bebidas sin alcohol: Café (frío y caliente), té (frío y caliente), leche (fría, tibia o caliente).

• Tés: Recomendadas principalmente con Tepuchinos o té caliente, especialmente con mezclas de Rooibos 

y Tés Negros sin cítricos.



• Vinos: Blanco, tinto,  rosado. / Sin crianza, crianza, reserva, gran reserva. / Secos, abocados, semi-secos.

• Licores: Tequila, mezcal, bacanora, sotol. / Blanco, reposado, añejo.

• Cerveza: Clara u oscura.

• Bebidas sin alcohol: Sodas, Café (frío y caliente), té (frío y caliente), leche (fría, tibia o caliente).

• Tés: Recomendadas con Frapés y tés fríos en cualquier modalidad de infusión o té.



• LA BOLITA®: Mezcla de queso crema y dulce, escarchadas con azúcar.

• MORUSO®: Mezcla de jalea artesanal de frutos rojos con queso crema, escarchadas con 

azúcar.

• PONTO®: Mezcla de crema de avellana y cacao con queso crema, escarchada con azúcar.

• PAPÚA®: Mezcla de plátano macho natural asado con queso crema, escarchadas con azúcar.

Docena de Bolitas de Línea Surtidas (4 sabores / 3 piezas de C/U): $ 144.00
Docena de Bolitas de Línea de 1 Solo Sabor: $ 165.00



• SUSPIRO®: Mezcla de Merengue con queso crema, escarchadas con azúcar.

• PRUN®: Mezcla de cereza con queso crema, escarchadas con azúcar.

• MIMOSA®: Mezcla de reducción de vino blanco espumoso, jugo de naranja natural y 

cascaritas acitronadas, con queso crema, escarchadas con azúcar.

• CELTA®: Mezcla de licor de whiskey Baileys® con queso crema, escarchadas con azúcar.

Docena de Bolitas de Sabores Luxor Surtidas (4 sabores a elegir / 3 piezas C/U): $190.00

Docena de Bolitas Sabores Luxor de 1 Solo Sabor: $210.00



• BONCHE®: Mezcla de higo cristalizado con queso crema, escarchadas con azúcar.

• KAFA®: Mezcla de licor de café con queso crema, escarchadas con azúcar.

• CITRUS®: Mezcla de limón con queso crema, escarchadas con azúcar.

• BOLUDA®: Mezcla de dulce de leche con queso crema, escarchadas con azúcar.

Docena de Bolitas de Sabores Luxor Surtidas (4 sabores a elegir / 3 piezas C/U): $190.00

Docena de Bolitas Sabores Luxor de 1 Solo Sabor: $210.00



MIMOSA® KAFA® CITRUS® CARIA® BOLUDA®

MORUSO® PAPÚA® PONTO® PRUN®



• ALIO®: Mezcla de ajo y cebollín frescos con queso crema y lluvia de ajonjolí.

• BLEU®: Mezcla de queso roquefort con queso crema y lluvia de ajonjolí

• DRUPA®: Mezcla de aceitunas con queso crema y lluvia de ajonjolí.

• IIK®: Mezcla de chiles secos con queso crema y lluvia de ajonjolí.

Docena de Bolitas de Línea Surtidas (3 piezas de C/U): $144.00

Docena de Bolitas de Línea de 1 Solo Sabor: $164.00



• DRUPA CHÈVRE®: Mezcla de aceitunas y queso de cabra con queso crema y lluvia de 

ajonjolí.

• DAG®: Mezcla de queso Holandés con queso crema y lluvia de ajonjolí.

• BOUQUET®: Mezcla de hierbas finas con queso crema y lluvia de ajonjolí.

• CACAHUATA®: Mezcla de salsa de cacahuata picante (creación de la casa) con queso crema y 

lluvia de ajonjolí.

Docena de Bolitas de Sabores Luxor Surtidas (3 piezas C/U): $210.00

Docena de Bolitas Sabores Luxor de 1 Solo Sabor: $230.00



• CHICHARRA®: Mezcla de chicharrón prensado con queso crema y lluvia de ajonjolí.

• SERRANA®: Mezcla de jamón serrano y queso brie con queso crema y lluvia de ajonjolí.

• MOLLUSCA®: Mezcla de ostiones ahumados con queso crema y lluvia de ajonjolí.

• TUCCA®: Mezcla de tocino con queso crema y lluvia de ajonjolí.

Docena de Bolitas de Sabores Luxor Surtidas (3 piezas C/U): $220.00
Docena de Bolitas Sabores Luxor de 1 Solo Sabor: $240.00



BLEU® DRUPA® IIK® ALIO®

DAG® BOUQUET® DIÁVOLA®





Panecitos con rellenos de jaleas artesanales,  barnizados con 
miel de abeja y lluvia de chía.

Sabores:

• GUAJAVA® (Pulpa de guayaba deshuesada)

• MORUSO® (Frutos rojos)

DOCENA (1 sabor a elegir) : $220.00

• MIMOSA® (Reducción de vino blanco espumoso con 
naranja natural y cascaritas acitronadas).

DOCENA (1 sabor a elegir) : $240.00

Charola con 12 piezas.





Set de 2 Salsas y 2 Jaleas artesanales en caja de madera.
- SALSA IIK®: Chiles secos con aceite y ajonjolí.
- SALSA CACAHUATA®: Cacahuate y mezcla de chiles secos.
- BONCHE®: Jalea de ponche de frutas en trocitos con un toque 
de canela y jengibre, endulzada con piloncillo.
- MIMOSA®: Jalea de reducción de vino blanco espumoso con 
jugo de naranja natural y cascaritas acitronadas.

PRECIO DE NAVIDAD: $199.00

Sin conservadores / Sin colorantes / Sin saborizantes

* Frasco de 125 ml.



Una especialidad de La Bolitería®.

Brownies realizados a base de cocoa y almendra 
con centro de cereza maraschino, nevados con 
azúcar glass.
Crujientes por fuera, suaves por dentro.

Caja con 12 piezas

PRECIO: $220.00

*Precios sujetos a cambio sin previo aviso.



Panecitos con relleno de jalea artesanal, barnizados con miel 
de abeja y lluvia de chía.

• BONCHE® (Jalea de ponche de frutas) 

DOCENA: $240.00

Charola con 12 piezas.



Gelatina realizada en capas de:

• Crema de almendra
• Crema de piñón y cereza
• Crema de nuez

PRECIO: $360.00

*Precios sujetos a cambio sin previo aviso.



Con 4 muñecos de plástico en su interior para  
celebrar el día de reyes.

Cuenta con una corteza de azúcar crujiente.

Elaborados de manera artesanal con ingredientes 
de la más alta calidad.

Charola para cortar 15 porciones de tamaño 
personal o hasta 45 pedacitos tipo bocadillos

PRECIO: $ 280.00

*Precios sujetos a cambio sin previo aviso.



Una creación de La Bolitería®.

Rosca de gelatina preparada a base de  ponche 
de frutas con tejocote, caña, manzana, ciruela 
pasa, tamarindo, Jamaica y un toque de canela.

PRECIO: $210.00

Con Mezcal.
PRECIO: $260.00

*Precios sujetos a cambio sin previo aviso.



Rosca de gelatina preparada a base de café de 
olla con café tostado, molido y filtrado y 
espuma de leche con canela.

PRECIO: $165.00

*Precios sujetos a cambio sin previo aviso.



Rosca de gelatina preparada a base de café de 
olla con café tostado, molido y filtrado, 
piloncillo y un toque de canela.

PRECIO: $165.00

*Precios sujetos a cambio sin previo aviso.





Platillo tradicional yucateco preparado con relleno 
de jamón y queso Daisy (típico del sureste de 
México).

Cuenta con una corteza de azúcar crujiente.

Elaborados de manera artesanal con ingredientes 
de la más alta calidad.

Charola para cortar 15 porciones de tamaño 
personal o hasta 45 pedacitos tipo bocadillos

PRECIO: $ 260.00

*Precios sujetos a cambio sin previo aviso.



Platillo frío realizado a base de pan de caja 
preparado en capas con patés artesanales de:

• Carnes frías

• Pimiento Morrón

• Chícharo

Betún con mezcla de quesos al cilantro.

Para cortar hasta 12 porciones tamaño personal.

PRECIO: $ 260.00

*Disponible en versión ovolactovegetariana sin carnes.

*Precios sujetos a cambio sin previo aviso.





Panecitos de masa quebradiza con corteza 
crujiente de azúcar avainillada y avellana, 
almendra o nuez.

Elaborados de manera artesanal con 
ingredientes de la más alta calidad.

Charola con 15 porciones de tamaño personal. 

PRECIO: $ 220.00

*Precios sujetos a cambio sin previo aviso.



Una creación de La Bolitería®.

Brownies realizados a base de cocoa y 
almendra, nevados con azúcar glass.

Crujientes por fuera, suaves por dentro.

Caja con 12 piezas

PRECIO: $160.00

*Precios sujetos a cambio sin previo aviso.



Una creación de La Bolitería®.

Brownies realizados a base de cacao, ajonjolí y chile de 
árbol, nevados con azúcar glass.

Picositos. Crujientes por fuera, suaves por dentro.

Caja con 12 piezas

PRECIO: $ 170.00

*Precios sujetos a cambio sin previo aviso.



Una creación de La Bolitería®.

Temporada de otoño-invierno

Pastelitos esponjosos bañados en jarabe de mezcal, barnizados 
con jalea artesanal de guayaba, con lluvia de amaranto y chía, 
salpicados con sal de gusano de maguey.

Charola con 15 pedazos personales o 30 tamaño bocadillo. 

PRECIO: $390.00

*Precios sujetos a cambio sin previo aviso.



Una creación de La Bolitería®.

Temporada de Invierno

Pastelitos esponjosos bañados en jarabe de mezcal, barnizados 
con jalea artesanal de ponche de frutas (tejocote, manzana, 
ciruela pasa, tamarindo y Jamaica endulzada con piloncillo y un 
toque de canela), con lluvia de amaranto y chía, salpicados con 
sal de gusano de maguey.

Charola con 15 pedazos personales o 30 tamaño bocadillo. 

PRECIO: $440.00

*Precios sujetos a cambio sin previo aviso.





• BONCHE®: Jalea de ponche de frutas en trocitos con un toque de 
canela y jengibre, endulzada con piloncillo. PRECIO: $ 64.00

• GUAJAVA®: Jalea de guayabas naturales deshuesadas con un 
toque de cardamomo. PRECIO: $ 59.00

• MIMOSA®: Jalea de reducción de vino blanco espumoso con 
jugo de naranja natural y cascaritas acitronadas. PRECIO: $ 57.00

• MORUSO®:  Combinación de frutos rojos con un toque de 
menta. PRECIO: $ 69.00

Sin conservadores / Sin colorantes / Sin saborizantes

* Frasco de 125 ml.





• SALSA IIK®: Chiles secos con aceite y ajonjolí. Precio: $ 53.00

• SALSA CACAHUATA®: Cacahuate y mezcla de chiles secos. 
Precio: $ 55.00

• SALSA DIÁVOLA: Tersa papilla de habaneros asados con un 
toque de limón y aceite. Precio: $ 47.00

Sin conservadores / Sin colorantes / Sin saborizantes

* Frasco de 125 ml.



Servicio de preparación de menú de alimentos para 
reuniones Petit Comité (10-50 personas)

• Desayunos

• Brunchs

• Comidas

• Cenas

• Botanas

*Disponibles menús vegetarianos.

*Menús según presupuesto y comensales.



LA BOLITERÍA®

Punto de Entrega:
Nicolás San Juan 1214 entre Matías Romero y Pilares.

Col. Del Valle. Del. Benito Juárez. México D.F.

* Por el momento no contamos con punto de venta al público

E-Mail: pedidos@laboliteria.mx
Cel. 04455 18538455
www.laboliteria.mx

Entregas a domicilio a partir de $1,200.00
Zonas Centro-Sur del D.F.
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